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粒よりの苺をサンドし、上質な生クリ
ームをたっぷりと使って仕上げました。
雪景色を思わせる、やさしい味わいの
クリスマスケーキです。 Ⓓ７号(21cm)10～12人分 6,500円[税込7020円］

Ⓒ６号(18cm)８～10人分 5,500円[税込5940円］
Ⓑ５号(15cm)５～７人分 4,500円[税込4860円］ 
Ⓐ４号(12cm)３～４人分 3,500円[税込3780円］

(23cm)  2,200円[税込2376円］
刻んだマロングラッセとカラメルクリーム
を包み、和栗のモンブランクリームをたっ
ぷりと。アーモンド香る生地が栗の味わい
を引き立てます。

Ⓚ 

チョコスポンジにチョコクリームを重ね
外側をなめらかなチョコレートでコーテ
ィング。カカオの深い味わいを楽しむ
濃厚で贅沢なチョコレートケーキです。

Ⓔ４号(12cm)  3,400円[税込3672円］
Ⓕ５号(15cm)  4,400円[税込4752円］

 

（ご予約12/13まで）

（ご予約12/22まで） （ご予約12/22まで）

（ご予約12/22まで）ただし 予定数に達し次第 受付終了となります

ピスタチオのしっとり生地に、フランボワ
ーズのバタークリームを重ねました。甘酸っ
ぱいコンフィチュールが、ピスタチオの
香ばしさを引き立てます。

(23cm)  2,200円[税込2376円］
Ⓛ 

４号(12cm)  3,500円[税込3780円］
Ⓙフルーツタルト

香ばしいタルト生地になめらかなカスター
ドを重ね、色とりどりのフルーツをゼリー
で閉じ込めました。みずみずしく華やかな
味わいです。

４号(12cm)  2,200円[税込2376円］
Ⓘ バスクチーズ

スペインのバスク地方発祥のチーズケー
キ。クリームチーズをたっぷりと使い濃
厚なコクとクリーミーな口どけを楽しめ
る一品です。

フルーティーなベリーソースをとろりと
あしらった、コクとなめらかな口どけが
魅力のバタークリームケーキ。ベリーの甘
酸っぱさが豊かな味わいを引き立てます。

Ⓖ 
４号(12cm)  3,000円[税込3240円］

  

（ご予約12/13まで）

Ⓗ ブルーベリースフレ
４号(12cm)  2,500円[税込2700円］

しっとり焼き上げたスフレチーズに静岡
県産ブルーベリーの自家製コンフィチュー
ルをサンド。粒感を残した甘酸っぱさが
チーズのコクを引き立てます。

（ご予約12/13まで） （ご予約12/13まで） （ご予約12/13まで）

◆お渡し日は12月15日～27日の間で、ご注文日の翌々日以降をご指定ください◆


